
----- ".

OBSAH

Předmluva.............................................................6
/

Úvod .......................................................................10
Jak používat tuto knihu ........................................ 12
Tajemství kuchyně:
Poklad, který musíme sdílet ................................15

BELOSAD
—  ------- -<o>----------

Kuřecí sendviče S marinádou

z kaedwenského černého.......................................21
Temerský vícezrnný kváskový chléb ................... 24
Kroupy se slaninou z bělosadského hostince ...27
Sadařův osvěžující nektar....................................30
Vrbické pečené kuře S ořechy a bylinkami ........ 33
Mlynářův bigos: Dušené zelí s jablky a sušenými
švestkami................................................................35
Smažená kašanka s vejcem .................................. 38
Babiččino karamelovo-oříškové jablko .............. 41
Mahakamská zalewajka ....................................... 43
Pečené brambory „od táboráku"........................47

VELEN

Kuřecí polévka podhajského rychtáře 
s vaječnými nudlemi ............................................51
Dušené kysané zelí s půleným hrachem ....... 53

Chléb z bramborových přebytků ............. 56
Jablečný ležák s praženými zrny 

z hostince Na Rozcestí.......................58

Čarodějčino dušené hovězí 
se zerrikánským kořením ................................... 63

Vranohradská dušená zvěřina s vodkou..............65
Chlebové placky tety Lutky .................................69
Kotlík trolla Borise ...............................................73
Sváteční karamelové kostky k Tryznám .............75
Perníkové sušenky Dam lesa ............................... 77

OXENFURT
—-  ----------------------- < © > --------------------- •   —

Studentské kvašáky po nočním zátahu .............. 83
Bůček podle krčmy U Alchymisty 
pečený na redanském ležáku ............................... 86
Karmínová polévka z červené řepy s višněmi
a bramborovým pyré............................................. 89
Restovaná kuřecí játra S hruškami.......................93
Tretogorské golubky ............................................95
Cukrářovy jablečné lívance...................................99
Obchodníkův kefírový koktejl s okurkou .......100
Redanská rybí polévka ........................................ 103
Sladcí svatební šneci............................................105
Sváteční klobásové ragú
s bramborovými knedlíky ...................................107

NOVIGRAD
— • ------------©> --------------- — —

Cibulačka z hostince U Hrotu kopí .................... 113
Okurková polévka od Sedmi koček .................... 115
Ofierské pikantní dušené kuřecí S dýní ............. 117
Pečené kuřecí paličky.......................................... 121
Přístavní candát v tymiánu ................................122
Hattoriho redanské pirohy S červenou čočkou. .124



‘e"

Hattoriho mariborské pečené houbové pirohy.128 TOUSSAINT
Studená řepná polévka od Chameleona ............131
Koblihy s povidly a slaninovým posypem..... 133

Nilfgaardská citrónovka......................137

OSTROVY SKELLIGE
------------------------------<0>-----------------------------

Hindarsfjallská pomazánka ze sádla
sjablky a cibulí ....................................................140
Svařený rivský kriek z Larviku .......................... 142
Ryba z An Skellig v solné krustě
smrkvovo-mátovým salátem..............................143
Karbanátky lovců ze Svorlagu
S křupavou zeleninou ..........................................147
Bramborové placky od Nového přístavu ........ 149
Sendviče z Kaer Trolde se šunkou a jablky ....152
Pečená šunka z Ard Skellig................................. 154
Rannvaigské vepřové v cibulovo-sýrové omáčce
Spohankou........................................................... 155
Faroeský sled’ v oleji s brusinkami a cibulí ...... 159
Harvikenský mok ze sušeného ovoce ................160

BEAUCLAIR

Těstoviny Etoile Blanche z
U Zmije a klenotů ...............................................165
Beauclairská sangria ........................................... 167
Festivalové medové croissanty ......................... 171
v

Cokoládové suflé
s omáčkou z červeného vína Sangreal .............. 173
Dušené hovězí z Bažantnice ..............................177
Hruškový tart s vínem Est Est .......................... 179
Knížecí konfitovaná kachna ................................183
Losos en croute podle Louise ............................187
Kořeněný elfský medový perník........................ 189
Sušenky z Kraje tisíce bájí ................................. 193

Ratatouille S dvojitou porcí zeleniny ................197
Bylinková topinka z Liščí Kotliny .................... 200
Polévka z Dun Tynne se slaninou a pórkem .. 203
Salát se zelím a ředkvičkami
z Gelenserova statku...........................................205
Vichtova šťovíková polévka .............................. 209
Flamiche ...............................................................211
Obložené bagety z Francollarts .........................215
Zaječí paštika z hostince U Kuroliška .............. 217
Vinný kysel...........................................................219
Limonáda z Corvo Bianco.................................. 223

KAER MORHEN
-----------------------------<C>----------- —- -—

Geraltova vaječná omeleta pro Yennefer .......228
Vesemirovy dušené fazole s rajčaty a klobásou. .231
Snídaně pro Ciri................................................233
Salát s restovanými houbami z Kaer Morhen.. 236
Eskelův sejra ...................................................... 239
Polévka z pivaachleba.......................................240
Lambertovy knedlíky S bylinkami a sejrem... 242
Elixíry.................................................................. 245

Poděkování..........................................................250
O autorkách ........................................................ 250
Rejstřík................................................................. 251

. i 
: I

1 
i

i 
%

1


